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Ny sushi-gjer i Ishgj

Ny ejer af sushi-restaurant i Ishgj tror pa mange kunder

Ishej: Jackie og Magne
hedder de to, der star
bag den nyabnede retau-
rant Nyu Sakura i Ishej
By center. Restauranten
afleser den nu lukkede
Wasabi Sushi - Nyn Sa-
kura wvil ogsa have Is-
hajs borgere til al spise
sushi.

Det er Jackie - med ef-
ternavnet Chen - der star
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Jackie Chen er den nye ejer af sushi-restauranten i Ishaj by Center. Den hedder nu Nyu
Sakura - det betyder nye kirseber pa japansk. Magne Hansen (ikke pd billedet) er forste-
mand pa stedet. Foto: Vincent Byakika

som ejer af den nyabnede
restaurant.

- Jeg taenkte, at der ikke
var andre sushi-restauran-
ter 1 Vallenshack, Taastrup
og Brondby. Jeg har snak-
ket med flere, der siger, at
de tager helt til Karlslunde
for at kebe sushi, og det
tenkte vi, at det matte vi
hellere gpre noget ved, si-
ger Jackie Chen, der ogsa
haber pa at fa kunder fra
Albertslund og Avedsre.

Han har selv tidligere
veeret involveret 1 den dag-
lige drift af Nyu Sakuras
andre to filialer i Hillerpd
vg pa Frederiksberg, si
han kender noget til sushi-
verden.

Nyt udseende

Jackie Chen fik muligheden
for at immvestere 1 sin forste
restaurant efter Wasahi

Sushi lukkede pd grund
af et pdelagt gulv efter det
voldsomme regnvejr den 2.
Juli.

Det har ogsa betydet flere
wndringer 1 forhold til den
sidste gjer. Blandt andet in-
troducerer stedet srunning
sushi« 1 Ishey By Center.
Med running sushi sidder
de spisende om et to-etagers
rullende madband, der gar
rundt i hele restauranten
ug hele tiden binger ny mad
- enten sushi, som er pa den
nederste etage eller varme
orientalske retter, som er i
den pverste etage. Som et af
meget fa steder - maske det
eneste - korer den rullende
buffet vgsa om fra klokken
11.30 til en reduceret pris,

- Jeg tror ikke, der er
nogle, der gar det sa hilligt
som os til frokost. Men selv-
fulgelig vil udvalget at mad
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ugsa vaere bredere om afte-
nen, forteller Jackie Chen.

Derudover er der ogsa
mulighed for at kpbe mad a
la carte. Med det nye kon-
cept haber centerledelsen
at restauranten kan til-
trickke flere kunder.

- Jeg forventer ogsa selv
at kunne trickke en masse
gester, uvg derved skabe
mere trafik til centeret,
siger Jackie Chen med et
smil.

Ud over running sushi
har restauranten ogsa faet
en helt ny bar, hvor der er
mulighed for at fa Ldt af
hvert at drikke nklusiv
cocktails,

Nyu Sushi vil holde dbent
alle dage fra fra klokken
11-21.30 - spndag dog kun,
ndr resten af centeret hol-
der sgndagsabent.
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